Vinocni menu

PREDKRMY
Zamecka vanoc¢ni pastika
s brusinkovou omackou na portském viné 109 Ké

Zvérinova roladka
na rybizu s mandlovou nadivkou 129 K¢
Tatarak z kanci kyty
s kapari a bylinkovou topinkou 139 Ké

26. 11. - 9. 1. 2022

POLEVKY

Nage tradi¢ni vdnocni chilli polévka
s horkou ¢okoladou 69 K¢

Houbovy krém
s krupicovymi noky 09 Ké

Francouzska cibulacka
se syrovym krutonem 09 Ké

HLAVNI CHODY

vaha masa 200 g
Kanéi ragﬁ na viné s jemnou bramborovou kasi 219 K¢
Kanéi I‘aglol se Sipkovou omackou a domécim pernikovym knedlikem 229 Ké
Grilovana panenka v pepti s pernikovou omackou a $touchanymi brambory 229 Ké
Grilovana panenka na houbovém kubovi 229 Ké
Panenka ,wellington® se $touchanymi brambory 239 K¢
Panenka $pikovana parmskou $unkou a $vestkou se $touchanymi brambory 239 K¢

Kureci kousky balené v parmské Sunce na restovanych fazolkéch se $touchanymi brambory 209 K¢

Kureci rolada s kastanovou nadivkou na jemné bramborové kasi 209 K¢

Cerstvd ryba s piilohou dle denni nabidky
Tradi¢ni vanocéni houbovy kuba
Zéamecké buchticky s vanilkovym krémem

Grilovana zelenina s grenaille brambirky

PRO NEJMENSI

Mini f‘l’ze()ky s bramborovou kasi 139 K¢

Buchticky s vanilkovym krémem 139 K¢

229 K¢
159 K¢é
159 K¢
159 K¢
DEZERTY
Domaci zamecky strudl 59 K¢
Vanocni smazena zmrzlina 79 K¢

Pokrmy vyse uvedené Vam mile rddi pripravime s vano¢nim bramborovym saldtem.

Vice dezertu v nabidce Caffé Lescourant.

www.stablovice.cz



